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Suroviny

- Listové tésto (500g) 1 baleni

- Mékky tvaroh 250 g

- Smetana ke Slehéni 250 ml

. Zakysana smetana 200 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Mouckovy cukr 4 1zice

- Broskvovy kompot 420 g

. Zelatinovy ztuZova¢ 1.5 baleni

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Tésto rozdélime na dvé poloviny. Kazdou polovinu rozvalime na platy, velikosti plechu. Potreme
roz$lehanym vejcem a dame péct. Troubu rozehrejeme na 225 stupnu a peceme asi 10 minut.
Nechame vychladnout.

Broskve scedime a nakrajime na tenké platky. Do misy ddme tvaroh, posypeme cukrem, zalijeme
smetanou ke Slehani a vyslehame dohladka. Poté veslehdme zakysanou smetanu. Do velké misy
vysypeme Zelatinovy ztuzovac a zalijeme 150ml $tavy z broskvi, pokud mame malo Stavy doddme do
zbytku vodou. Metlickou ru¢né a rychle Slehame asi ptl minuty. Pak vmichame asi 2 1zice tvarohové
hmoty a rozmichdme, poté po Castech vmichame zbytek tvarohové smési. Nakonec pridame
nakrajené broskve, popripadé dosladime. Tuto hmotu natreme na jeden upeceny a vychladly plat
listového tésta, prikryjeme druhym a zlehka zmackneme. Dame do lednice ztuhnout.
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