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Suroviny

Porce: 4

. Cervend paprika velkd 2 ks
- Olivovy olej 4 Izice

- Citron 1 ks

- Kozi syr jemny 175 ¢

- Oregéno 2 snitka

. Cerny pepf mlety 1 $petka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Papriky oCistime, omyjeme a rozpulime. Odstranime stopku a seminka. Pulky paprik po délce jesté
rozkrojime na ¢tvrtiny. Olivovy olej zahfejeme v panvi a kousky papriky na ném nechdme na mirném
ohni dusit pod poklickou asi 10 minut. Na panvi nechdme papriku vychladnout, pak ji vyjmeme.
Citron omyjeme a osus$ime, kiru nastrouhdme a duzninu vymackéme.

Kozi syr rozdrobime, smichame s citronovou ktirou, 1 1zici olivového oleje a pripadné i s trochou tuku
z panve. Do syra primichame oregano a ochutime soli, trochou citronové stavy a vétSim mnozstvim
pepre.

Vychladlou papriku nechdme okapat. Syrovou hmotu rozdélime na kousky papriky a ty srolujeme.
Zavitky upevnime paratkem, urovname je na servirovaci misu a prikryté nechame nejméné 1 hodinu


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

ulezet.



