Livance

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- mléko 2.5 hrnek

- polohrubd mouka 3 hrnek
- cukr 1 1zice

- vanilkovy cukr 1 ks
. citronové kura 1 ks
- vejce 1 ks

. drozdi 1 1zice

. sul 1 Spetka

- olej 1 hrnek

. zavarenina 1 ks

- bily jogurt 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do vlazného mléka rozdrobime drozdi, priddme vejce, vanilkovy cukr, citronovou kiiru, stl, mouku a
dukladné rozmichame tak, aby vzniklo hustsi tésto. Nechame vykynout. Po vykynuti smazime livance
na oleji. Usmazené potreme zavareninou nebo povidly a zdobime jogurtem nebo zakysanou
smetanou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

