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Suroviny

Porce: 4

- jablka 300 g

- mléko 1 hrnek

- cukr krupice 80 g

- hruba mouka 160 g

- prasek do peciva 1 1zicka
- olej 1 hrnek

- vejce 2 ks

- skorice 1 balicek

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zloutky u$lehdme s mlékem a cukrem, vmichdme mouku s praskem do peéiva, priddme uslehany
snih z bilkll a oloupand nastrouhand jablka. Tésto lijeme na olejem vymazany livanecnik (nebo
panvicku) a opeceme z obou stran. Hotové livance posypeme skoricovym cukrem.
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