Lancmit v alobalu

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- lanémit 1 plechovka
- tvrdy syr 4 platek

- horcice 1 ks

- olej 1 hrnek

- Ctverce alobalu 4 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Konzervu otevieme po obou stranach, obsah vytlacime, odstranime tuk a lan¢mit nakrojime na 8
kolecek. Ctyri kolecka potreme tence horcici a poklademe platky syra, opét potreme hoicici a
priklopime koleckem lan¢mitu. Porce zabalime do alobalu a peCeme v troubé.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

