MLETE MASO S KAPUSTOU V REMOSCE

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- mleté maso 700 g
- kapusta 1 ks

- velka cibule 1 ks
- slanina 150 g

- vejce 3 ks

- mlety peprt 1 hrst
. sul 1 hrst

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4
Postup:

Kapustu kratce povarime, nechame okapat a pomeleme. Cibuli orestujeme na nakrajené slaniné,
smichame s mletym ochucenym masem, kapustou, vejci. Promichdme, dochutime soli, mletym
peprem. Remosku vymazeme tukem, rozetreme smeés, uhladime a pokapeme olejem. Peceme asi 30
minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

