Sladkokyselé okurky

Kategorie: Ostatni

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 2

- Pepr ¢erny cely 10 kulicka
- Nové koreni 10 kulicka

- Bobkovy list 10 ks

- Cukr krupice 500 g

. Sl 160 g

- Ocet1.51

- Kopr 2 snitka

- Mrkev 2 ks

- Horcicné seminko 1 1zZice
- Cibule 2 ks

- Voda 3.51

- Sacharin 50 kulicka

- Okurky nakladacky 4 kg

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné
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Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 2

Postup:

Nejprve si pripravime nalev a to tak, ze vodu, cukr, sacharin, ocet, stl a kofeni povarime 20 minut.

Okurky ocistime kartackem a omyjeme ve vodé a narovname do sklenic s s trochou kopru, krouzky
cibule a nékolika kolecek mrkve. Okurky ve sklenici zalijeme vySe uvedenym nalevem, poradné
zavickujeme a varime pri 85°C 20 - 25 minut. Po uvareni je vlozime na utérku vicky dol a nechame
takto vychladnout. Timto zjistime, jestli se ndm chytla vicka a okurky netecou.

Poznamka:

Lak vyjde na cca 20 sklenic okurek



