Skoropica

Kategorie: Ostatni
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Suroviny

Porce: 4

- Nastrouhand cuketa 500 g
- Polohruba mouka 1 hrnek
- Olej 1 hrnek

- Vejce 3 ks

- Cibule 1 ks

- Saldm 200 g

- Strouhany syr 100 g

. Cesnek 3 strouzek

- Prasek do peciva 1 ks

. Pepr, majoranka, sul 1 ks
- Rajcata 3 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na oleji osmahneme nakrajenou cibuli a saldm. Smichdme vSechny ingredience /mimo syra a rajcat/.
Vzniklé tésto rozetreme na vymazany a vysypany plech. Poklademe pokrdjenymi rajcaty a peceme na
170°C asi 30 minut. Pred koncem peceni posypeme strouhanym syrem. Podavame teplé. Zdobime
keCupem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

