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Suroviny

Porce: 4

- prsni rizky 4 ks

- vajicko 2 ks

- oblibené koreni barbecu 2 1zice

. sul 1 hrst

. Cervena paprika 1 mald odmérka
- bramburky 100 g

- tvrdy syr 200 g

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kure nakrajime na vétsi kusy.

Do misy dame vajicka a koreni, dobre rozslehame a nalozime do ni kureci kousky, alespon na 4
hodiny.

Do druhé misy nastrouhdme na jemno syr, sa¢ek s brambtrkama propichame

jehlou a pres obal je rozvalime. Pridame do misy se syrem a promichame.

Nalozené kureci kousky pak obalujeme ve smési syru a bramburek a skladame do varné misy nebo
pekacku.

Pozor nepouzit zadny olej ani tuk.

Peceme ve vyhraté troubé 170-180°C 50min.

Na pekac nedavame druhou cast na zakryti.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Poznamka:

Podéva se s bramborem, hranolky a......



