Bolonske spagety IV
Kategorie: Pokrmy
Autor: Suzannka
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- Mleté maso (smés hovéziho a veprového) 300 g
- Rajsky protlak maly 1 ks

- Porek 0.5 ks

- Hladka mouka 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

. Cesnek 2 strouzek

- Koreni na mleté maso 1 Spetka

- Olej 4 1zice

- Strouhany syr 150 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Na rozpaleném oleji osmahneme maso. Vareckou maso rozdrobime na malé kousicky. Zaprasime
moukou, priddme rajsky protlak a dobre promichame. Podlijeme horkou vodou, osolime a pridéme
nadrobno nakrajeny porek a ¢cesnek. Dusime pod poklickou asi 15 minut, dochutime korenim a
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nechame projit varem. Podavame se Spagetami a posypané strouhanym syrem.



