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Suroviny

Porce: 5

- Kukuri¢na mouka 70 g

- Polohruba mouka 60 g

- Krupicovy cukr 1 1zicka

- Kyprici prasek do peciva 3.4 1zicka

. Sl 1 1zicka

- Bily jogurt 125 ml

- Olej 2 1zice

- Velké vejce, naslehané 1 ks

- Nasekané jarni cibulky 2 1zice

- Lucina, kriti Sunka, syr a polni¢ek k podavani 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Troubu predehrejte na 220°C. Lehce vymazte Sest formicek na muffiny. Ve velké mise smichejte obé
mouky, cukr, kyprici prasek a sul. Uprostred udélejte dulek, do néj dejte jogurt naslehany s olejem a
vejcem a nakonec i jarni cibulky a umichejte tésto. Rozdélte ho do formicek a pecte 10-13 minut
nebo dokud tésto ulpiva na Spejli. Vyklopte a nechte zchladnout. Pak kazdy muffin podélné
rozriznéte, spodni dily namazte lucinou, pridejte Sunku, syr, a polnicek a opét priklopte.
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