Pizza z rohliku
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- rohlik 5 ks

- vejce 1 ks

- mléko 200 ml
. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4
Postup:

Rohliky nakrajime na kosticky, smichame mléko, vejce, stl a trochu pepre a nalejeme na rohliky a
promichame. J4 promichéavala rucné, aby se rohliky nacucaly do mléka a vytvorilo se tésto jako hustsi
nadivka. Pokud je to dost ridké, prisypeme trochu strouhanky.

Kolacovou formu jsem vylozila pec¢icim papirem a tésto jsem rozprostrela rucné pékné na formu.
Dé&me do trouby na 10 minut.
Kdyz formu vyndame, tésto by mélo byt pevné, pozname to, kdyz prstem zkusime, ale téch 10 minut

na zapeceni staci.

Po vytazeni z trouby potreme pizzu keCupem smichanym s kapkou oleje, strouzkem ¢esneku a


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

bylinkami, co mate radi, ja dala bazalku. Kecup jsem i prisladila 1ziCkou cukru, aby nebyl tak trpky.
A na vrch dame vSechno, co mate radi.

Salamy co najdeme v lednici, ja dala i kousky hermelinu, cervenou kapii, zelenou cibulku, platkovy
syr...prosté co doma méte nebo si koupite



