Madarsky gulas II.
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- veprové maso 0.5 kg

- sadlo 1 ks

- cibule 2 ks

- mletd pdliva paprika 0.5 1zicka
- mletd sladka paprika 1 1zicka
- Rajsky protlak 2 Izice

- Cesnek 1 strouzek

- drceny kmin 0.5 1Zicka

- majoranky 1 Spetka

- hladka mouka 2 Izice

. sul 1 Spetka

- Veprovy vyvar 1 1

Doba pripravy: 60 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: DuSeni
Zemé: Madarsko

Pocet porci: 4
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Postup:
Na tuku osmahneme na kostky nakrajené maso (asi 2 minuty). Teprve potom priddme na drobno
nakrajenou cibuli, papriku, protlak, rozetreny ¢esnek, kmin a vse chvili podusime, zasypeme moukou

a za stalého michéni nechame zasmahnout. Michdme a postupné zalévame vyvare. Dusime do
mékka. Dosolime a dochutime rozdrcenou majorankou.

Poznamka:

Priloha houskovy nebo bramborovy knedlik, brambory.



