Bramborovy salat s avokadem a lososem
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Suroviny

Porce: 2

- Drobné brambory 250 g

. Avokado, prepulend, duzina nakrajena na kousky 1 ks
- Limeta, Stava vymackana 1 ks

- Majonéza 2 1zice

- Chilli papricky, nasekana 1 ks

- Koriandr, nasekany 1.2 svazek

- Uzeny losos, na kousky 160 g

- Jarni cibulky, nasekana 4 ks

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Brambory oloupejte, prepulte a 20 minut varte ve vrouci osolené vodé. Scedte a dukladné osuste.
Kousky avokéada pokapejte trochou limetkové stavy, aby nezhnédly, zbytek Stavy smichejte s
majonézou, paprickou a koriandrem. Na servirovaci talir vyskladejte brambory s lososem, posypte
jarni cibulkou a prelijte majonézovym dresinkem.
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