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Suroviny

Porce: 6

- Velké bilky 2 ks

- Vanilkovy extrakt 1.2 Izicka
- Mandlovy extrakt 1.2 1zicka
- Slunecnicovy olej 3 Izice

- Hladka mouka 8 1Zice

- Kukuriény Skrob 2 1zicka

. Sul 1.4 1zicka

- Krupicovy cukr 8 Izice

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. Predehrejte troubu na 150°C.

2. V mise naslehejte bilky, oba extrakty a olej do napénéné smési.

3.V jiné mise smichejte mouku, kukuri¢ny $krob. stl a cukr a nakonec vmichejte 3 1zi¢ky vody.
Vzniklou smés pak vmichejte k bilkové abyste ziskali hladké tésticko, které netece, ale dobre se

oddéli od varecky. Z tésta po 1zicich odebirejte a tésticko vzdy dotenka rozetrete na plech vylozeny
pecicim papirem do kola o pruméru 10 cm.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

4. PecCte asi 14 az 15 minut nebo dokud se vam nepodari kolacky oddélit od peciciho papiru. Kolacky
velmi rychle odlepte. Pak kolacky dejte do formy na muffiny, aby si udrzely tvar, a nechte
zchladnout.

Poznamka:

Na 12 kolacktu



