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Suroviny

Porce: 4

- Smés letniho ovoce ( jahody, boruvky, maliny, rybiz, ostruziny ) 750 g
- Likér ( Cassis nebo tresnovice ) 2 1zice

. Sladké bilé vino ( napr: slamové ) 5 1zice
- Krupicovy cukr 2 Izice

- TuCna smetana ke Slehani 300 ml

- Mouckovy cukr na posypéani 1 hrst

- Na madlenky

- Hladkd mouka + na popraseni 100 g

- Krupicovy cukr 100 g

- Maslo + na vymazani formicek 100 g

- Vejce + 1 bilek 1 ks

- Med 1 1zice

- Vanilkovy extrakt 1 1Zzicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Nejprve upecte madlenky. Troubu predehrejte na 190°C a méslem vymazte 12 formicek na
medveédi tlapicky a lehce je popraste moukou. Pak smichejte mouku a cukr. V jiné mise vidlickou
proslehejte maslo, vajecny zZloutek, med a vanilkovy extrakt.Bilky uslehejte dotuha. Pak postupné
pridavejte maslovou smés ke smési suchych ingredienci a vSe spojte, nakonec postupné vmichavejte
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bilky. Vzniklé tésto rozdélte do formicek a pecte 10 az 12 minut dozlatova. Par minut nechte
zchladnout ve formickach, pak vyklopte a nechte zcela zchladnout.

2. Ovoce ocistéte, a je - li potreba odstopkujte ho a dejte do servirovaci misy. Prilijte likér a opatrné
promichejte. Bilé vino smichejte s cukrem, poté vlijte smetanu a rucnim elektrickym Slehacem
vyslehejte do polotuha. Prendejte do misky a podavejte spolecné : ovoce se smetanou a madlenkami.



