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Suroviny

Porce: 4

. Cesnek palice 2 ks

- Olivovy olej + na zakapani cesneku 1 1zice
- Malé brambory 600 g

. Sl s 12 bylinkami - dle chuti 2 $petka

- Tymian 5 snitka

- Hladkolisté petrzelka 1 hrst

- Maslo, rozpusténé 150 g

- Polotuény tvaroh 1 baleni

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Celé palice cesneku pokapejte olivovym olejem a pak kazdou samostatné zabalte do alobalu a dejte
na 30 minut péct do trouby predehraté na 180°C. Brambory omyjte, vydrhnéte kartackem a dejte
varit do osolené vrouci vody. Scedte, nechte okapat, zchladnout a pak je pokrajejte na pulky. V panvi
rozpalte olej a opecCte na ném brambory. Kdyz zaCnou zlatnout, posypte je soli, pridejte tymian a
petrzelku a kratce prohrejte. Rozdélte na talire, pridejte strouzky ¢esneku, prelijte maslem a navrch
dejte tvaroh.
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