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Suroviny

Porce: 4

- Slunecnicovy olej 1 Izice

- Mensi kureci prsa, nakrajena na nudlicky 4 ks
- Citron 1 ks

- Trinovy cukr 2 1zice

- Strouhand zazvor 2 1zice

- Kukutiény Skrob 2 1zice

- Vajecné nudle 250 g

- Mrazeny hréasek 200 g

- Jarni cibulka 1 svazek

- Kesu orisky, nasucho oprazené 2 lzice

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Olej rozpalte v panvi s neprilnavym povrchem a pak na ném pét minut opékejte kureci nudlicky, aby
byly témér hotové. Prendejte na tali. Do panve nalijte 250 ml vody a pridejte ¢erstvé vymackanou
$tavu z jednoho citronu a jemné nastrouhanou kiru z téhoz, cukr a zazvor. V mise smichejte
kukuric¢ny skrob s trochou vody, umichejte do hladké pasty a pak vmichejte do panve. Privedte k
varu, promichejte a do panve vratte kure. Snizte plamen a nechte par minut probublavat, aby bylo
kure zcela hotové a omacka zhoustla. Mezitim podle ndvodu na obalu uvarte nudle. Ve vodé kratce
povarte i hrasek, pak oboji scedte a smichejte s kuretem. Navrch dejte nakrajenou jarni cibulku a
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kesSu orisky.



