Jablecno-skoricovy punc
Kategorie: Napoje
Autor: Bmilinkal1991

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Krupicovy cukr 110 g

- Maliny 250 g

- Jable¢ny dzus 500 ml

- Svitek skorice 1 ks

. Zazvorova limonada 250 ml

- Vodka 125 ml

- Velké mnozstvi ledové tristé 1 ks

- Zelené jablko, tence pokrajené 1 ks

Doba pripravy: 35 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Do panve s vyssim okrajem nasypte cukr, pridejte 125 ml vody a polovinu malin. Na co nejmensim
plameni zahrivejte, aby se cukr zcela rozpustil. Zvyste plamen, privedte k varu a varte 5 minut, aby
vSe lehce zhoustlo. Nechte zcela vychladnout , pak pres sito slijte sirup a zbytky z malin vyhodte.

2. JableCny dzus nalijte do rendliku, pridejte svitek skorice a na strednim plameni privedte k varu a 2
minuty povarte. Sejméte z ohné a nechte zchladnout. Svitek skorice vyhodte.

3. Malinovy sirup slijte s jable¢no-skoricovym dzusem do nadoby o objemu 1,5 litru. Pridejte
zadzvorovou limonadu, vodku, promichejte se zbyvajicimi malinami. Pridejte velké mnozstvi ledu a
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platky jablka. Thned podavejte.



