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Suroviny

Porce: 4

- Krupicovy cukr 220 g

- Limetova stava 250 ml

- Okurky, loupané, podélné rozriznuté, seminka vydlabana 4 ks
- Bily rum 160 ml

- Soda 750 ml

- Dalsi okurka, omytd, pokrajend na kolecka 1 ks

- Ledova trist a skrojky limetky k podavani 4 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cukr vsypte do hrnce, pridejte limetovou Stavu a na strednim plameni zahrivejte, dokud se cukr
nerozpusti. Zvyste plamen, privedte k varu a nechte 2 minuty houstnout. Sejméte z ohné a nechte
zchladnout. Okurky, rum a studeny limetovy sirup dejte do robotu a rozmixujte dohladka. Pres jemné
sito precedte do velké nadoby o objemu minimélné 1,5 litru, vlijte sodu, pridejte platky okurky a
zasypte tristi. Podavejte se skrojky limetky.
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