Slany kolac se sunkou

Kategorie: Chutovky

Autor: Suzannka

Suroviny

- Hladka mouka 120 g

- Maslo 60 g

- Vejce 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Smetana ke Slehani 2 dl

- Tvrdy syr 50 g

- Mékky salam (Sunka) 50 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Francie

Postup:

Smichdme mouku, sul a méslo na drobenku, priddme vejce a udélame tésto. To dame na pul hodiny
odlezet do lednice. Pak téstem vyplnime dortovou nebo kolacovou formu. Dno promichame vidlickou
a dame péct na 180 stupnu asi 15 minut, do bledéruzova. Mezitim nastrouhame syr, smichame se
smetanou. Tésto vytdhneme z trouby, poklademe salam a zalijeme smési smetany a syru. Dame
znovu péct dozlatova.
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