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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

- Mrkev 3 ks

. Zampiony 6 ks

- Brambory 5 ks

- Bujon 1 ks

- Hrasek mrazeny 100 g

- Kukurice mrazena 100 g
- Vejce 2 ks

- Maéslo 2 Izice

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Maslo si rozpustime v hrnci a na rozpusténém maslem osmahneme najemno nakrajenou mrkev. Ve
vedlejsim hrnci si nasucho podusime Zampiony. Brambory oloupeme a nakajime na kostky. Jakmile
mame mrkev osmahnutou prilijeme vodu a chvili varime. Poté priddme bujén, zampiony, hrasek,
kukurici a brambory. Varime dokud neni vse mékké. Poté priddme rozslehané vejce a povarime asi 5
minut. Dle chuti dosolime nebo muzeme dat i podravku (ja nedavam.)


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

