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Suroviny

- Vejce 8 ks

- Mouckovy cukr 150 g

- Vanilkovy cukr 4 balicek
- Hera zmékla 150 g

- Polohruba mouka 9 1zice
- Mléko 11

Doba pripravy: 100 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Z bilkl uslehdme snih. Zloutky s cukrem us$lehdme do husté, svétlé pény. Postupné prislehdme heru,
mouku a celé mléko. Dobre vyslehame do hladka. Vznikne nam ridka hmota, do které vmichame bily
snih. Je potreba s tim trosku vic promichdme, jde to ztuha, snih méa tendenci byt na povrchu.

Velmi ridké tésto nalijeme do hlubokého plechu. Formu vlozime do studené trouby a poté troubu
zapneme na 170 stupnt. Hliddme a od chvile kdy vypne kontrolka pe¢eme 15 minut. Potom ztlumime
na 100 stupnu a peceme dalSich 75 minut.

Po upeceni nechame vychladnout a ulozime na noc do lednice.
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