Brambory s nivou

Kategorie: Pokrmy

Autor: Suzannka

Suroviny

Porce: 4

- Brambory 1 kg

. Cesnek 8 strouzek

- Niva 200 g

. Sl 1 1zicka

- Bily pepr 1 1zicka

- Zakysana smetana 200 ml
- Mléko 200 ml

- Strouhanka 1 hrnek

- Tuk 2 1Zice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oloupeme na tenké platky. Cesnek o¢istime a nakrajime na tenké platky. Nivu
nastrouhdame najemno. Zakysanou smetanu smichdme s mlékem a peprem. Zapékaci misu vymazeme
tukem a vysypeme strouhankou. Na dno naskladdme polovinu brambor, osolime, posypeme
polovinou ¢esneku a syra. Postup jesté jednou zopakujeme a zalijeme mlékem a smetanou.

Vlozime do vyhraté trouby a peCeme dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

