Bruschetta s chorizem
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Autor: Bmilinka1991

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Syr Arla classic v tetrapakovém baleni 1.3 ks
- Lucina 100 g

- Tvaroh 125 g

- Mléko 1 1zice

. Olivovy olej + na potreni chlebt 1 1zice
- Oregénové listky + na ozdobu 1 hrst

- Pazitka 2 lzice

- Mlety pepr - dle chuti 1 Spetka

- Ostrejsi klobésa 1 ks

- Tmavsi chleba 4 platek

. Cerné olivy 1 hrst

- Strouhany parmazan na ozdobu 1 hrst

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z prvnich 7 ingredienci umichejte pomazanku, podle chuti pridejte pepr a odlozte. Klobasu
nakrajejte na koleCka a nasucho je 1-2 minuty vyskvarte na panvi. Platky chleba z obou stran potrete
olejem a dozlatova je ogrilujte na panvi. Poté je potrete pomazankou , navrch dejte kolecka klobasy,
olivy, posypte oreganem a parmazanem.
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