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Suroviny

Porce: 4

- Velké Ciabatty, nakrajené na platky ( 260 g peciva ) 2 ks
- Karamelizovana cibulka 90 g

. Jablko, tence pokrajené na pulkolecka 1 ks

- Olivovy olej 1 1zice

- Maslo 20 g

- Syr s modrou plisni, nakrajeny na trojuhelnicky 200 g

- Hladkolistéd petrzelka na ozdobu 1 hrst

- Mlety Cerny pepr na ozdobu 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Platky ciabatty rozlozte na pracovni plose, rozdélte na né karamelizovanou cibulku a pulkolecka
jablek. Olej a maslo rozpalte v panvi s neprilnavym povrchem, pridejte tousty - jablkem dospod a
jednu dvé minuty opékejte, otoCte a po dvou minutach vyjméte. Ozdobte modrym syrem a podavejte
zasypané petrzelkou s ¢erstvé namletym peprem.

Na karamelizovanou cibulku deset minut opékejte tenka kolecka ze dvou cibuli na velké 1zici masla.
V poloviné pridejte jednu 1zici cukru, na zavér ochutte soli a peprem.
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