Cocka na kyselo s posirovanym vejcem
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Suroviny

Porce: 6

- Cocka 500 g

- Maslo 50 g

- Cibule, oloupana a nasekana 2 ks

- Hladkd mouka 3 1zice

- Ocet - dle chuti 1 ks

. Cerstvé mlety pept, stl - dle chuti 2 $petka
- Vejce 4 ks

- Kyselé okurky 1 sklenice

- Uzena krkovice 6 platek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. Cocku preberte a omyjte ve studené vodé. Nechte ji hodinu namodenou a pak ji pfiblizné stejnou
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dobu varte, az je mékka. Zbylou vodu slijte do hrnicku.

2. Na masle osmahnéte cibuli, zapraste ji moukou, kratce osmahnéte a zalijte ji trochou vody scezené
z ¢oCky, promichejte a vmichejte do uvarené coc¢ky. Dochutte octem, soli a peprem a par minut
povarte.

3. Hlubokou nerezovou nebo smaltovanou panev naplite vodou do vysky nékolika cm a privedte ji
tésné pod bod varu. Poznate to podle toho, zZe se ode dna ke hladiné poustéji drobné bublinky. Vejce
po jednom rozklepnéte do misky. Do vody pridejte 1zicku octa a vareckou utvoite uprostred vody vir
a jedno vejce do néj vlozte. Varte 3 az 4 minuty. Vejce vyndejte dérovanou nabérackou a nechte ho
okapat. Co¢ku podévejte s posirovanym vejcem, teplym uzenym a kyselou okurkou.



