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Suroviny

Porce: 6

- Brandy 60 ml

- Studené maslo navic, nakrdjené na kostky 125 g
- Smetana ke Slehani 60 ml

. Sl a Cerstvé mlety pepr 2 Spetka

- Prepusténé maslo 80 g

- Bageta a brusinky k podavani 6 ks

Doba pripravy: 160 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. Na panvi rozpustte maslo, pridejte cibuli a na stfednim plameni asi dvé minuty smazte. Pridejte
cesnek a smazte jesté jednu minutu. Prilijte brandy a nechte chvilku povarit.

2. Jatrovou smés, studené maslo, smetanu, stl a pepr rozmixujte dohladka.

3. Vzniklou smés propasirujte pres jemné sitko a pak ji prendejte do dvou kulatych misek o objemu
250 ml.

4. Pastiku prelijte prepusténym maslem a dejte alespon na 2 hodiny chladit do lednice. Podavejte s
bagetou a skyselymi okurkami nebo brusinkami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Poznamka:

Chladit cca 2 hodiny



