Pecene hribky se zakysanou smetanou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- hribky 400 g

- zakysana smetana Yoplait Chef de Créme 100 g
- Cesnek 1 strouzek

- maslo40 g

- olej 3 1zice

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
O¢isténé hifbky nakrajime na kousky a zprudka opec¢eme na rozpaleném oleji. / Cesnek nakrajeny na

platky pridame na zaveér a lehce osmahneme. / Opecené houby a ¢esnek smichame se zakysanou
smetanou, osolime a opeprime.

Poznamka:
Podévame napriklad s opecenymi toasty.

TIP: Pri vmichavani zakysané smetany meéjte houby odstavené z horké plotny. Zakysana smetana si
tak zachova svoji krémovou konzistenci.
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