Anglické rohliky
Kategorie: Pokrmy

Autor: afaltynkova

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

- Hladka mouka 500 g
. Sul 1 1zicka

- Med 1 ks

. Drozdi 4 ks

- Podmasli 100 ml
- Mléko 300 ml

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Do pekarny dédme zadélat na tésto nejdrive tekuté a potom sypké suroviny (program tésto). Hotové
tésto z pekarny vyndame.Tésto si rozdélime na nékolik dilki, vytvarujeme rohliky a dame na plech
vylozeny pecicim papirem.Rohliky nechame asi 30 minut kynout, potfeme vodou a poté na né
nasypeme koreni.Na rohliky déle pokladédme angl. slaninu a na ni syr.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

