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Suroviny
Porce: 4

Brambory 900 g●

Polohrubá mouka 480 g●

Sádlo 20 g●

Cibule 1 ks●

Oravská slanina 120 g●

Sůl 1 špetka●

Kysané zelí 1 balení●

Doba přípravy: 45 min

Obtížnost: Středně obtížné

Způsob přípravy: Vaření

Zařazení: Oběd

Země: Slovensko

Počet porcí: 4
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Postup:
Brambory nastrouháme na jemném struhadle. Přidáme mouku, sůl a dobře promícháme. Vzniklé
těsto protlačujeme hrubým struhadlem nebo sítem na halušky do vroucí vody, promícháme a vaříme
asi 8–10 minut. Hotové strapačky vyjmeme a promastíme sádlem. Nakrájenou cibuli osmahneme
společně se slaninou. Přidáme kysané zelí, podusíme a osolíme. Hotové zelí promícháme se
strapačkami a podáváme.


