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Suroviny

Porce: 12

- Mascarpone 1 baleni

- Cukr mouckovy 100 g

. Zloutky 3 ks

. Cukrarské piSkoty dlouhé 1 balicek
- Horké kakao 2 Izice

- Slazené espresso 2 hrnek

. Slehacka 1 kelimek

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Krém:
Vyslehame 3 zloutky s mouckovym cukrem do pény, priddme mascarpone a jemné zamichame. Zvlast
uslehame sladkou Slehacku a smichdme dohromady.

Dno formy vymazeme slabé krémem.

Pripravime si espresso(pripadné muzeme pouzit rozpustnou kavu), které osladime. Nechame jej
vychladnout a poté do néj budeme namacet piskoty z obou stran. Namacet je musime velmi rychle,
aby se ndm moc nerozmocili.

Piskoty vyskladame na krém, ktery zakryva dno formy a postup opakujeme.

Posledni vrstvu musi byt krém, ktery poté posypeme horkym kakaem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Dé&me vychladit na 3 hodiny do lednice.



