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Suroviny

Porce: 10

- Krupicovy cukr 250 g

- Méslo 125 g

- Kokos 125 ¢g

- Prasek do peciva 1 1zicka
- Polohruba mouka 100 g
- Na polevu

- Ledové kastany 1 baleni
- Maslo 50 g

Doba pripravy: 110 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Z prvnich 5 ingredienci udélejte tésto - neleknéte se, ze se trochu drobi - nevadi to. Nechte hodinu
odpocinout potom plnte malé formicky na rohlicky. Formy nevymastujte ani nevysypavejte a davejte
do nich jen trochu tésta, protoze rohlicky se v troubé krasné nafouknou. Pecte v troubé predehraté
na 170°C dozlatova. Teplé rohlicky hned opatrné vyklepnéte a po vychladnuti méacejte rozky v polevé
z rozpusténych ledovych kastanu a masla.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:
Na 20 rohlicka
cca 60 minut odpocinuti

Peceni 10 minut



