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Suroviny

Porce: 10

- Bilky 4 ks

- Krupicovy cukr 70 g

- Mouckovy cukr 240 g

- Na napln

- Smetana ke Slehani 3 1zice

. Ruzové potravinarské barvivo 1 ks
- Bila cokoladda 100 g

Doba pripravy: 140 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Z bilku uslehejte tuhy snih - nejprve bilky Slehejte samotné, kdyz se vytvori husta péna, pridejte
krupicovy cukr a doslehejte dotuha. Pak vmichejte mouckovy cukr a nad parou z hrnce s horkou
vodou Slehejte, dokud neni smés leskla. Prendejte do cukrarského sacku a na plech vylozeny pecicim
papire délejte malé pusinky. Pecte pri 100°C asi hodinu. Upecené pusinky se snadno odlepi od
peciciho papiru. Smetanu zahtejte a vmichejte k ni potravinarské barvivo. Cokoladdu naldmejte do
rendliku a nad hrncem s vrouci vodou ji nechte rozpustit, vmichejte obarvenou smetanu, aby se
zabarvila i cokolada. Tou slepujte pusinky po dvou k sobé.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

Na 2 plechy
Peceni cca 1 hodina
Slepovani cca 40 minut



