Slavky na cerveno

Kategorie: Predkrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- musle (slavky jedlé) 250 g
- cibule 1 ks

- Cervené vino 1 dl

- kecCup 4 1zice

. praskovy cukr 1 1zice

- olej 1 1zice

- mlety pepr 1 Spetka

- zelena petrzelka 1 Izice

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Cina

Pocet porci: 4

Postup:

Ve WOKu rozehrejete olej, drobné nakrajenou cibuli orestujete,

vlozite musle, prudceji opecCete a zmirnite ohen. Prilijete ¢ervené vino,
osolite, opeprite, pridate kecup a 1zici cukru. Za ¢astého michani dusite
domékka. Pred dokoncenim vmichejte do smési 1zici drobné nasekané
petrzelky a pokrm muzete zjemnit 1zici masla.


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/

