Uzasné rychla tvarohova buchta s povidlim,
chut jako kolace, hned hotova
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Suroviny

Porce: 4

- TESTO

- hladkd mouka 2 hrnek
- cukr 1 hrnek

- mléko pokojové teploty 1 hrnek
- olej 0.5 hrnek

- vejce 2 ks

. prasek do peciva 1 ks

- TVAROHOVA NAPLN
- tvaroh 2 hrnek

- cukr 1 hrnek

- vanilkovy cukr 1 ks

- vanilkovy pudink 1 ks

- vejce 2 ks

- mléko 1 hrnek

- POVIDLA 0.5 hrnek

Doba pripravy: 60 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

VSechny prisady na tésto vyslehdme v mise - nejdrive vyslehdme vajicka s cukrem,olej, mléko,
nakonec priddvame mouku promichanou s praskem do peciva.++++ V druhé mise si zpracujeme
tekutéjsi napln- opét vSe smichame dohromady - tvarohy, cukr, pudink / prasek/, vejce a mléko
(mame-li tvaroh ve vanicce, ddme trochu méne).

Uvedené suroviny jsou na mensi plech, cca 36x32cm.

Na plech vylozeny papirem vylijeme polovinu tésta, roztdhneme az do kraju. Na to vylijeme celou
tvarohovou napln jako druhou vrstvu. Povidla poklademe malou 1zi¢kou do této naplné, tak, jako
bychom kladli ovoce. Nakonec to celé zalijeme zbytkem tésta.

Dé&me pozvolna péct do vyhraté trouby na cca 160st dozlatova, je opravdu vyborna a chutna podobné
jako hanacké kolace.



