Rohliky z domaci pekarny
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Suroviny

Porce: 10

- Hladka mouka 470 g

. Sul 2 1zicka

. Cukr 1 1zicka

- Sadlo rozpusténé 70 g

- SuSené drozdi 7 g

. Vlazna voda 270 ml

- Voda 150 ml

. Kmin, sul nebo mék na ozdobu 1 1Zice

Doba pripravy: 150 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

VSechny suroviny na pripravu rohliki postupné dame do domaéci pekarny a zapneme program tésto.
Po vykynuti tésta vytvorime 10 rohliki. Nechame na pomou¢néném plechu zhruba 15 minut v teple
vykynout.

Potreme vodou a dle chuti posypeme krystalickou soli, kminem nebo makem a peceme v predehraté
troubé na 220 °C zhruba 10 -15 minut péct. Na plech ddme hrnek s vodou, aby se rohliky

nevysusovaly.

Nechame je vystydnout a miizeme je konzumovat.
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