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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 3

- Olivovy olej 3 Izice

- Kureci prsni rizky 600 g

. Sul, pepr - dle chuti 1 Spetka
- Hladka mouka na obaleni 1 ks
. Salvéj 2 snitka

- Cesnek 3 strouZek

- Bilé vino 250 ml

. Cerné olivy 1 hrst

- Méslo 100 g

. Sul 1.2 1zicka

- Pepr 1.2 1zicka

- Pec¢ené brambory 800 g

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Olej rozpalte v panvi a z obou stran na ném opecte osolené a opeprené rizky obalené v mouce, aby
maso bylo mékké a hotové. Vyjméte z panve a naopak do ni dejte Salvéj a cesnek, po chvili vlijte vino,
pridejte olivy a varte tfi minuty. Do panve vratte maso, pridejte maslo, sl a pepr a zahrivejte do
zhoustnuti. Podavejte s pecenymi bramborami.
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