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Suroviny

Porce: 4

- Tymianové listky 2 1zice

- Mlety ¢erny pepr 2 1zicka

. Cesnek, rozmélnény nozem 4 strouzek
. Morska sul - dle chuti 1 $petka

- Olivovy olej 80 ml

- Losos ( porce ) 4 ks

- Na teply celerovy salat

- Zakysana smetana 240 ml

- Smetana ke Slehani 125 ml

- Citronova Stava 2 lzice

- Dijonska horcice 2 1zicka

. Sul, pepr - dle chuti 1 $petka

- Celer, pokrajeny na tenké nudlicky 1 kg

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Na celerovy salat smichejte v rendliku zakysanou smetanu, smetanu ke Slehani, citronovou stavu a
dijonskou hor¢cici. Podle chuti osolte, opeprete a na slabém plameni zahrivejte. Privedte k varu a
varte 3 - 4 minuty, aby byla smés krasné hladka. Pak vmichejte nudli¢ky celeru a chvili prohrejte.
Dejte stranou, ale udrzujte teplé.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

2. Olej, pepr, ¢esnek, sul a olej smichejte v misce. Smési potrete lososa a z obou stran ho 3 az 5
minut grilujte. Podavejte spolecné s celerovym salatem.



