Oblozeneé chleby s kurecim masem

Kategorie: Pokrmy
Autor: Bmilinkal1991

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Majonéza 100 g

- Strouhany kren 2 1zice

- Maslo 20 g

- Mensi Zampiony 12 ks

- Chleba 12 ks

- Olivovy olej 1 ks

- Kureci prsni rizky 2 ks

. Sl s 12 bylinkami - dle chuti 1 $petka
- Eidam na platky 1 baleni

- Polni¢ek 50 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Majonézu smichejte s krenem a dejte ulezet do chladu. Méslo nechte rozpustit v panvi, pridejte celé
hlavicky zampiont a opékejte je 6 az 8 minut domékka. Vyjmeéte z panve, platky chleba potrete
olejem a z obou stran je opecte. Kureci prsa nakrajejte na platky, rovnéz potrete olejem, z obou stran
osolte a opecte. Opecené chleby potrete majonézou, na ni posadte maso, na néj platky syru a navrch
zampiony. Podle chuti osolte a ozdobte je polnickem.
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