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Suroviny

Porce: 4

- Maslo + na kasi 2 1zice

- Velké cibule 4 ks

- Trtinovy cukr 1 1zice

- Cesnek 2 strouZek

- Kecup 4 lzice

- Sdjova omacka 4 1zice

. Sul, pepr - dle chuti 1 $petka

- Masové klobasy Torino 450 g

- Bramborova kase k podavani 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V panvi, kterou muzete dat do trouby, nechte rozpustit maslo, pridejte cibuli nakrajenou na kolecka,
zasypte cukrem a 10 minut opékejte, aby zkaramelizovala. Na poslednich par minut pridejte ¢esnek
utfeny nozem, poté vmichejte kecup a sdjovou omacku a podle chuti osolte a opeprete. Do omacky
pridejte klobasy, zahrejte, obalte smési a dejte na 10 minut az 15 minut péct do trouby predehraté
na 190°C. Mezitim pripravte kasi. Podavejte spolecné.
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