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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Bochnik chleba 500g 1 ks
- Méslo 130 g

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

- Cesnek 2 strouzek

- Platkovy syr 100 g

. Sunka 150 g

- Cibule 1 ks

- Paprika zelenda 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Maéslo nechame rozpustit, trosku osolime a vmichdme prolisovany ¢esnek. Chléb nakrajime na tenké
platky, které vSak nedokrojime zcela a nechdme bochnik vcelku. Cesnekovym mdslem potfeme
vSechny krajice. Do kazdé mezery mezi chléb dame salam, syr, kolecko cibule a kousek papriky.
Takhle naplnény chléb polozime na aloba a potreme ze vSech stran zbytkem masla a pevné zabalime.
Troubu rozehrejeme na 200 stupni a polozime na plech. PeCeme 20 minut, poté rozbalime a peceme
jesté 10 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

