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Suroviny

Porce: 6

- Hovézi svickova 600 g

. Salotka 2 ks

- PInotucna hor¢ice 2 1zice

- Worcesterska omacka 3 lzice
- Par kapek tabasca 2 ks

- Kecup podle chuti 1 ks

. Mlety ¢erny pepr, sul - dle chuti 1 $petka
. Zloutky 6 ks

- Krajice chleba 12 ks

- Olej na smazeni 1 ks

. Cesnek, oloupany 6 strouzek

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Maso naskrabejte nebo klidné najemno nasekejte v robotu. Pak do néj vmichejte najemno nasekané
Salotky, hor¢ici, worcesterskou omacku, osolte a opeprete. Muzete pridat par kapek tabasca a kecup.
Nakonec pridejte zloutky a dukladné promichejte. Ihned podavejte s osmazenymi topinkami
potrenymi ¢esnekem.
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