Pecené brambory s dijonskou majonézou
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Suroviny

Porce: 4

. Brambory, diikladné omyté 1 kg

. Sul, pepr - dle chuti 2 Spetka

- Olivovy olej 1 ks

- Nakladané okurky k podavani 1 sklenice
- Na dijonskou majonézu: 1 ks

- Dijonska hor¢cice 1 1zice

- Tekuty med 3 Izicka

- Majonéza 15 lzice

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Nejprve udélejte dijonskou majonézu: vSechny ingredience mirné naslehejte v mise a dejte
stranou.

2. Brambory nakréjejte na podlouhlé ctvrtky a vyskladejte je na plech vylozeny pecicim papirem.
Osolte, opeprete a zastriknéte olejem. Pecte v troubé vyhraté na 180°C dozlatova, asi 45 minut. V
prubéhu peceni otacCejte. Podavejte s majonézou a okurkami.
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