Hovezi burger s Cervenou repou
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Suroviny

Porce: 4

- Mleté hovézi maso 500 g

- Klobéasa chorizo, oloupand, nasekana nadrobno 1 ks
. Sul, pepr - dle chuti 1 Spetka

- Olivovy olej na potreni 2 1zice

- Housky 4 ks

. Zakysana smetana 60 ¢

- Strouhany kren 60 g

. Cerstvy $penéat 50 g

- Na karamelizovanou repu: 1 ks

- Balzamikovy ocet 80 ml

- Trtinovy cukr 60 g

- Nakladané cervené repy, scezené, nasekané na nudlicky 200 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
1. Nejprve udélejte repu: ocet a cukr dejte do rendliku a na nejvysSim plameni zahrivejte, dokud se
cukr nerozpusti, pridejte repu, snizte plamen a za stalého michani varte 15 minut, dokud smés v

rendliku nezhoustne a nezacne se lepit. Dejte stranou.

2. Hovézi maso dejte do misy, pridejte chorizo a podle chuti osolte a opeprete. Poté z masa
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vytvarujte 4 burgery, potrete je olejem a pak je na grilovaci panvi z obou stran 4-5 minut grilujte.

3. Housky rozkrojte, na spodni dily potrete dipem smichanym ze zakysané smetany a krenu, navrch
dejte burgery, na né repu a Spenatové listy. Priklopte vrskem housek a ihned podavejte.



