Perkelt

Kategorie: Maso

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 4

- Hovézi zadni 600 g

- Cibule velka 4 ks

- Paprika 2 ks

- Rajcata 4 ks

- Sadlo 3 lzice

- Sladka paprika mletd 1 1zice
. Sul 1 Spetka

. Cerny pepf mlety 1 $petka

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Madarsko

Pocet porci: 4

Postup:

V hrnci na sadle orestujeme do zlatova nakrdjenou cibuli, pridame 1zici mleté sladké papriky,
zamichdme a zalijeme vrouci vodou. Do vrouci vody vlozime na velké kostky nakrajené maso. Rajcata
a zelené papriky nakrajime na mensi kousky a pridame k masu. Za stalého podlévéani uvarime maso
do mékka. Nakonec dochutime soli a peprem. Podavame s téstovinovymi noky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

