Hovezi cheeseburger

Kategorie: Chutovky

Autor: kuchtik.honza

Suroviny

Porce: 4

- Majonéza 75 ¢

. Sul, pepr - dle chuti 2 Spetka

- Mleté hovézi maso 500 g

. Cesnek 2 strouzek

. Cerstvé tymidnové listky , nasekané 1 1Zice
- Olivovy olej na potreni 2 1zice

- Bulky na hamburgery 4 ks

- Dijonska horcice na potreni 1 ks
- Olivovy olej 1 lzZice

- Cibule, na tenka kolecka 2 ks

. Cedar 4 platek

- Rajce 4 platek

- Ledovy salat 4 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika
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Pocet porci: 4

Postup:

Mleté maso dejte do misy, pridejte k nému rozmélnény ¢esnek,jemné pokrajené tymianové listky a
podle chuti osolte a opeprete. Pak z hmoty vytvarujte 4 burgery, potrete je olejem a pak je na
grilovaci panvi z obou stran 4-5 minut grilujte.

Bulky na hamburgery rozkrojte, spodni dily potrete horcici,na néj polozte list salatu, burger, platek
rajCete, krouzky cibule a majonézu. Priklopte vrchnim dilem bulky



