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Suroviny

- Polohruba mouka 300 g
- Prasek do peciva 1 ks
- Mouckovy cukr 220 g
- Vanilkovy cukr 1 ks

- Vejce 4 ks

- Olej 150 ml

- Vlazna voda 150 ml

- Rum 5 1Zice

- Kakao 2 1zice

- Mléko 2 1zice

- Cukr 1 1zice

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Mouku, prasek do peciva, mouckovy cukr, vanilkovy cukr, vejce, olej, vlaznou vodu a rum smichdme
dohromady. Michame vreckou nebo metlickou, SlehaC vytahovat nemusime, je zbytecny. Vétsi ¢ast
nalijeme do vymazané a vysypané formy. Zbylou ¢ast smichdme s kakaem, mlékem a cukrem a
dolijeme jej do svétlé Casti. Hmota je dosti tekutd, ale takhle je to v poradku. Pe¢eme v troubé na 170
stupnd asi 60 minut. Vyzkousime $pejli.
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