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Suroviny

. Slehacka 250 ml

- Maslo nebo Hera 250 g

- Vejce 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Hladkd mouka 400 g

- Vejce na potreni 1 ks
Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:
Z mouky, hery a Slehacky, Spetky soli, vajiCka si vypracujeme tésto. Vypracované tésto si rozdélime
na 5 dilka. Z kazdého dilku vyvélime kolo, které rozdélime na 8 dilkl jako pizzu. Na $irsi ¢ast dame

napln a SirSim okrajem k tenSimu tésto srolujeme. Dame na plech vylozeny pecéicim papirem,
potreme rozslehanym vejcem a peCeme dozlatova.

Poznamka:

Népln volime dle vlastni chuté. MZou byt i slané.
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