Zapecené kotlety se slehackou
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Suroviny

Porce: 4

- Veprové kotlety 4 ks

- Cibule 6 ks

- Brambory 10 ks

- Smetana ke Slehani 1 kelimek
. Sul 1 Spetka

- Kmin 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli nakrajime na mésicky, nasypeme ji do suchého pekace a rozprostireme po celé dno, aby byla
do vyse asi 1 cm. U kotlet narizneme okraje, lehce naklepeme, osolime a opeprime po obou stranach
a poklademe je na cibuli vedle sebe. Brambory okrdjime, omyjeme a nakrajime na kolecka. Vysypeme
je na kotlety, mirné osolime a posypeme troskou kminem, slehackou polijeme celou vrstvu brambor,
priklopime hornim dilem a dame péct do vyhraté trouby asi na hodinu. Pak sundame vrchni dil a
dopékéame 20-30 minut.
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